
Kalte und warme KleinKalte und warme KleinKalte und warme KleinKalte und warme Klein----SpeisenSpeisenSpeisenSpeisen    
 
 
 

Hausgemachte Antipasti und Baguettebrot        4,80 Euro 
 
Kräuterquiche an Salatbukett und  
Pinienkernen unter Himbeervinaigrette           6,80 Euro 
 
Regionale Käsevariation aus dem  
Ökodorf Brodowin mit Mehrkornbrot                 7,20 Euro 
 

Gemischte Bauernplatte Barnimer Land 
an Brotauswahl                                      8,40 Euro 
 
 

SuppenSuppenSuppenSuppen    
 
 

Frische leichte Erbsensuppe von  
grünen Erbsen mit Minze und Bauernbrot          4,50 Euro 
 
Rahmsuppe mit Klößchen vom Hecht   
und Baguettebrot                                 5,30 Euro 
                   
 

Wild und mehr in einem Topf  
mit einer Scheibe Bauernbrot                     5,60 Euro 
 
 
 
 



    
SaSaSaSalate late late late     
 
Kleiner Salat der Saison 
als Begleitung zu einem Hauptgericht      3,90 Euro 
 
Sommerlicher leichter Schichtsalat  

mit Joghurtdressing und Baguettebrot    6,80 Euro 
 
 
Kleiner gemischter Salat  
 
mit eingelegtem Fetakäse und Oliven      6,80 Euro 
mit gebratenen Streifen von der Geflügelbrust    7,20 Euro 
 
Großer gemischter Salat  
        
mit eingelegtem Fetakäse und Oliven       8,50 Euro 
mit gebratenen Streifen von der Geflügelbrust   9,60 Euro 
 
 
Salatteller zur Klosterpforte  
Variation von Blattsalaten an aromatischer Melone,  
Beerenobst, mit Ziegenkäseund gerösteten Pinienkernen          11,40 Euro 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

    
Speisen vegetarisch und aus regionalem AnbauSpeisen vegetarisch und aus regionalem AnbauSpeisen vegetarisch und aus regionalem AnbauSpeisen vegetarisch und aus regionalem Anbau    
    
Pellkartoffeln mit Kräuterquark 
aus dem Ökodorf Brodowin        7,20 Euro  
 

Tagliatelle mit gegrillten Strauchtomaten 
unter hausgemachtem Pesto und Parmesan     9,80 Euro 
 

Barnimer Gemüseteller mit mediterranem   
Pfannengemüse, dazu reichen wir  
gebackene Süßkartoffeln               11,80 Euro 
 

Gedünstetes Karpfenfilet aus dem  
Parsteiner See an Choriner Biersoße 
auf Gemüsebett mit Salzkartoffeln             12,80 Euro 

 
 

KindergerichteKindergerichteKindergerichteKindergerichte    
 
Klostertraum           

Eierkuchen mit Apfelmus       3,95 Euro 
 
Mönchsmenü  

Tagliatelle   mit Tomatensoße      4,80 Euro 
 
Schnitzelchen mit Buttererbsen und Pommes Frites   5,20 Euro  
 
 



    
Gerichte mit GeflügelGerichte mit GeflügelGerichte mit GeflügelGerichte mit Geflügel    
 

Geschnetzeltes von der Putenbrust 
in feiner Pilzrahmsoße und Kartoffelkroketten    9,80 Euro 
 
 

Gebratene Hähnchenbrust an  
Fenchel-Honig-Rahm und Butterreis            11,80 Euro 
    
 

Gerichte mit FischGerichte mit FischGerichte mit FischGerichte mit Fisch    
 
 

Matjesfilet auf Hausfrauensoße  
mit Salzkartoffeln         7,30 Euro 
 
                                           
gebratene Maräne aus der Barnimer Seenplatte  
auf Zitronensoße und  Butterkartoffeln                    11,80 Euro 
 
      

Kräuterforelle im Pergamentpapier gebacken, 
dazu Gurkensalat und Salzkartoffeln          12,40 Euro 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

    
GeGeGeGerichte mit Schweinefleischrichte mit Schweinefleischrichte mit Schweinefleischrichte mit Schweinefleisch    
 
Schnitzel mit hausgemachtem Kartoffelsalat  
wie bei Muttern         9,80 Euro 
 
Schweinesteak mit Kräuterbutter an  
Sesamzucchinigemüse und Rosmarinkartoffeln          11,30 Euro 
 
Klosterschänkenpfanne 
Schweinemedaillons an mediterranem  
Pfannengemüse und Kartoffelbällchen          15,80 Euro 
     
Gerichte mit Rindfleisch Gerichte mit Rindfleisch Gerichte mit Rindfleisch Gerichte mit Rindfleisch             
 
Klosterschänken-Bauernsülze auf  
Remoulade mit Bratkartoffeln        9,50 Euro 
    
Hausgemachter Barnimer Tafelspitz 
auf Meerrettichsoße an Preiselbeeren 
und Salzkartoffeln                13,80 Euro 
    
Rumpsteak vom Barnimer Weiderind auf  
Honig-Senfsoße an Grilltomaten und  
Kartoffelbällchen                14,20 Euro 
 
 



WildgerichteWildgerichteWildgerichteWildgerichte    
 
Schorfheider Wildbraten auf Kirschsoße  
mit Rotkohl und Salzkartoffeln               14,50 Euro 
 
Jägerspieß vom Hirsch  
auf Rotweinjus mit Kräuterchampignons  
und Kartoffelrösti                14,80 Euro 
 
DessertsDessertsDessertsDesserts    
Eisbecher entnehmen sie bitte unserer Dessertkarte 
 
hausgemachte Rote Grütze 
 mit Vanillesoße in einer Waffelschale     3,50 Euro 
 
Dessertteller Klosterschänke  
Halbgefrorenes und mehr        3,80 Euro 
 
Warmer Schokokuchen mit Vanilleeiskugel    4,20 Euro 
 
KuchenKuchenKuchenKuchen    
..........frisch nach Tagesangebot  
von uns gebacken         3,00 Euro 
 
Bitte haben Sie Verständnis, sollte es etwas länger dauern. Wir kochen  
mit frischen Lebensmitteln. Vielen Dank! 


